Gratin Forestier

Prendre de belles pommes de terre(une par personne) les peler les laver et les couper en tranches pas trop minces.

Dans un plat à gratin légèrement huilé, mettre une couche de pommes de terre,

saler, une couche de champignons(sanguins, girolles, mousserons, trompettes de la mort etc) ,vous pouvez mélanger toutes sortes de champignons), une couche de tomates en rondelles, sel, poivre, ail et persil ,recouvrir de pommes de terre sel et arroser d’un filet d’huile.

Enfourner à four chaud et laisser cuire jusqu'à ce que les pommes de terre soient fondantes.

Petits légumes à la grecque

On peut préparer de la même façon, petits cœurs d’artichauts, oignons grelots, ou champignons de Paris.

Dans une cocotte assez grande verser deux bonnes cuillères d’huile d’olive ,un verre de vin blanc, une cuillère à soupe de concentré de tomates, du thym, une feuille de laurier, un citron coupé en quatre, sel et poivre.

Couvrir.

