La tarte de Cendrillon

Pour 500 gr de potiron il vous faut : ½ litre de lait, 1 verre de sucre fin, 1 sachet de sucre vanillé, 2 verres de semoule fine, 3 œufs, 1 bonne cuillère à soupe de rhum.

Préparer une belle boule de pâte brisée et la laisser en attente.

Porter à ébullition le lait le sucre et le sucre vanillé.

Pendant ce temps peler et égrener le Potiron, le couper en tronçons

et le mettre à cuire dans une cocotte avec un bon morceau de beurre.

Dans le lait bouillant verser la semoule en pluie tout en tournant vivement. La semoule est prête la mettre de coté et laisser épaissir.

Quand elle est tiède ajouter les œufs tout en tournant pour bien mélanger. Passer le Potiron au mixer et l’ajouter, sans oublier le rhum.

Étaler la Pâte et verser la préparation dessus.

Enfourner à four chaud et laisser cuire une ½ heure. 
