Pruneaux au vin rosé de Provence

Prenez 1 litre de bon vin rosé de Provence (je dis bien 1litre et non pas une bouteille) vous en enlevez un verre que vous remplacez par un verre de rhum, ajoutez 30 morceaux de sucre ,et un bâton de vanille.

Prenez 1kg de pruneaux, faites une légère fente à chaque pruneau et mettez-les dans le vin. Remplissez des bocaux et faites attention que le vin recouvre les pruneaux. Entreposez les bocaux dans un endroit frais. A consommer dans 1mois et même plus, mais pas moins.
