Tajine de poulet

Prendre un beau poulet et le couper en morceaux, les faire dorer dans une cocotte huilée, ajouter des oignons émincés, 12 abricots secs coupés en quatre, 6 cuillères à soupe d’amandes effilées et séchées, 2 gousses d’ail écrasées, 1 pincée de safran, 1 cuillère à café de gingembre rapé, 1 cuillère à café de cumin, 1 cuillère à café de cannelle,1 petite poignée de coriandre hachée, un jus de citron cuillère à soupe de miel sel poivre, 30 cl de bouillon.

Une fois tous les ingrédients ajoutés, bien en mélanger, et laisser mijoter doucement pendant une petite 1/2heure.

Se sert avec du riz blanc ou de la graine de couscous.
