La tarte Courgettes Biquette

Faire une pâte brisée, et la laisser reposer.

Pendant ce temps, lavez et coupez en rondelles 4 ou 5 courgettes et faites-les sauter vivement pendant 5 minutes.

Enlevez-les et remplacez-les par des oignons émincés, une fois bien dorés ajoutez-les aux courgettes.

Salez, poivrez et parsemez de thym.

La Tarte à la tomate.

Faire une pâte brisée, l’étaler dans le moule, la tartiner largement de moutarde.

Couvrir de belles tranches de tomates, saler légèrement (il y a déjà de la moutarde) .

Saupoudrer d’ail et persil, thym, couvrir de fromage rapé et arroser d’huile d’olive.

Cuisson 20 à 30 minutes à four moyen.
